
ZUPA
Rosół z makaronem

DRUGIE DANIE
2 porcje mięsa na osobę w sześciu rodzajach:
• Rolady wieprzowe i wołowe
• Tradycyjny kotlet schabowy
• Kieszeń drobiowa po farmersku
• Polędwiczki drobiowe w migdałach
• Udko z kaczki pieczone z pomarańczami i jabłkami
• Roladki drobiowe z brokułami

DODATKI SKROBIOWE
• Kluski śląskie
• Ziemniaki młode z wody z koperkiem lub puree

SAŁATKI I SURÓWKI
• Sałatka z czerwonej kapusty
• Surówka z kapusty białej z ogórkiem i koperkiem
• Surówka z marchwi i pomarańczy

DESER
• Puchar lodowy

KAWA,HERBATA - BEZ LIMITU

CIASTO 1,5 PORCJI NA OSOBĘ W CZTERECH RODZAJACH

TORT OKOLICZNOŚCIOWY W CENIE W WERSJI STANDARDOWEJ

menu komunijne
Propozycja menu na przyjęcie komunijne.

Dla gości preferujących dietę wegetariańską, wegańską i ze specjalnymi
zaleceniami dietetycznymi - menu ustalamy indywidualnie



menu komunijne
ZIMNA PŁYTA

• Wędliny wiejskie, mięsa pieczone (karkówka pieczona w ziołach,
pieczeń z kurczaka z warzywami, pasztet pieczony z dziczyzny),
salami, kabanosy, ser wędzony, Lazur, Camembert
• Tymbaliki z kurczaka
• Tatar wołowy z cebulką i ogórkami
• Carpaccio z pieczonego buraka z fetą i orzechami
• Kaczka konfitowana w cieście filo i czerwonym curry
• Ślimaczki z ciasta francuskiego z warzywami
• Śledzie w śmietanie z cebulką i jabłkiem
• Focaccia z konfiturą z pomidorów, curry i szynką szwarcwaldzką
• Pieczywo, masło

SAŁATKI DO ZIMNEJ PŁYTY (2 RODZAJE DO WYBORU):
• Sałatka z brokułami i kurczakiem
• Sałatka z makaronem farfalle i łososiem wędzonym
• Sałatka z selera konserwowego z ananasem białą szynką i serem
• Sałatka Cezar z kurczakiem i grzankami
• Sałatka z makaronu ryżowego z gotowanym filetem z kurczaka, koprem,
świeżym ogórkiem i fetą
• Sałatka z marynowanej czerwonej cebuli z szynką i kukurydzą

CIEPŁY POCZĘSTUNEK W NACZYNIACH ŻAROODPORNYCH 
W TRAKCIE ZIMNEJ PŁYTY

• Nuggetsy z kurczaka z sosem czosnkowym

KOLACJA
• Bogracz wołowy z kładzionymi kluseczkami serwowany w wazach

NAPOJE GAZOWANE BEZ LIMITU

SOKI I WODA NIEGAZOWANA W DZBANKACH BEZ LIMITU

KONTAKT
tel. 663-937-487

stara.palmiarnia.manager@gmail.com
Rybnik 44-270, ul. Józefa Rymera 44
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