
menu  
we s e ln e

P r o p o z y c j a  m e n u .  N a  p r z y j ę c i a  w e s e l n e  o r g a n i z o w a n e  w  t y g o d n i u
u d z i e l a m y  r a b a t u .

Od naszego lokalu dla Młodej Pary 
dodatkowo w cenie gwarantujemy:

• Apartament dla nowożeńców
• Przywitanie Pary Młodej chlebem i solą
• Lampka szampana na powitanie
• Dekoracja stołu w wersji standardowej
• Dla gości weselnych rabat na wynajem pokoi

Dla gości preferujących dietę  wegetariańską, wegańską 
i ze specjalnymi zaleceniami dietetycznymi - menu ustalamy

indywidualnie.

Dzieci do lat 3: bezpłatnie
Dzieci do lat 7:  -50% ceny

Opcja all inclusive
Pakiet Złoty
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

ZUPA
Do wyboru:

• Rosół z makaronem
• Zupa krem z pieczonych białych warzyw z cebulą dymką i grzankami

DRUGIE DANIE
Trzy porcje mięsa do wyboru 7 rodzajów, w tym 1 rodzaj w sosie:

• Rolada wołowa i wieprzowa
• Tradycyjny kotlet schabowy
• Roladki drobiowe z brokułami
• Kieszeń drobiowa farmerska
• Sznycel drobiowy po włosku
• Eskalopki z indyka w migdałach
• Filet z kurczaka z pomidorami i mozzarellą
• Roladki drobiowe z grzybami i serem
• Rogal wieprzowy faszerowany żurawiną i serem wędzonym
• Gniazda drobiowe faszerowane szpinakiem i grzybami leśnymi
• Kula schabowa faszerowana porem, szynką i serem
• Pieczeń z karkówki szpikowana warzywami i czosnkiem
• Łódeczka drobiowa ze smażoną papryką, szynką i serem
• Udko z kaczki

Pakiet Złoty
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

MIĘSA SERWOWANE NA OSOBNYCH PÓŁMISKACH Z SOSEM
• Policzki wieprzowe duszone w czerwonym winie z warzywami
• Eskalopki z indyka saute w sosie śmietanowym z pieczarkami i zielonym
groszkiem
• Udziec z dzika w sosie własnym z podgrzybkami

DODATKI SKROBIOWE
• Kluski śląskie białe i ciemne
• Ziemniaki z wody z koperkiem

SAŁATKI I SURÓWKI CZTERY RODZAJE DO WYBORU
• Sałatka z czerwonej kapusty
• Surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem
• Surówka z białej kapusty z melonem i chrzanem
• Colesław z kapusty białej i czerwonej
• Surówka z marchewki z porem i jabłkiem
• Buraczki z cebulką

Pakiet Złoty
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

KAWA HERBATA BEZ LIMITU

DESERY DO WYBORU 1 RODZAJ
• Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną
• Maliny na gorąco z malinami i granolą

OPCJA II
DESERY SERWOWANE WIELOPORCJOWO W SALATERKACH 

(1 rodzaj do wyboru)
• Deser truskawkowy z galaretką i bitą śmietaną
• Szpajza cytrynowa i czekoladowa
• Kopy kokosowe z owocami i bakaliami

TORT W CENIE (W WERSJI STANDARDOWEJ)

OWOCE W CENIE

KRUCHE CIASTECZKA W CENIE

CIASTA W CENIE 2 SZT/OSOBA

Pakiet Złoty
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ZIMNA PŁYTA

• Wędliny wiejskie, mięsa pieczone (karkówka pieczona w ziołach,
pieczeń z kurczaka z warzywami, pasztet pieczony z dziczyzny), salami, kabanosy,
ser wędzony, Lazur, Camembert
• Tymbaliki z kurczaka
• Golonko w galarecie z chrzanem
• Carpaccio z pieczonego buraka z fetą i orzechami
• Camembert na ciepło z gruszką, żurawiną i orzechami
• Kaczka konfitowana w cieście filo i czerwonym curry
• Tatar wołowy z cebulką i ogórkami
• Ślimaczki z ciasta francuskiego z warzywami
• Śledzie w śmietanie z cebulką i jabłkiem
• Focaccia z konfiturą z pomidorów, curry i szynką szwarcwaldzką
• Pieczywo, masło

Pakiet Złoty
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SAŁATKI DO ZIMNEJ PŁYTY (2 RODZAJE DO WYBORU)
• Sałatka z brokułami i kurczakiem
• Sałatka z makaronem farfalle i łososiem wędzonym
• Sałatka z selera konserwowego ananasem, białą szynką i serem
• Sałatka Cezar z kurczakiem i grzankami
• Sałatka z makaronu ryżowego z gotowanym filetem z kurczaka, koprem,
świeżym ogórkiem i fetą
• Sałatka z marynowanej czerwonej cebuli z szynką i kukurydzą

CIEPŁY POCZĘSTUNEK W NACZYNIACH ŻAROODPORNYCH 
W TRAKCIE ZIMNEJ PŁYTY

• Nuggetsy z kurczaka z sosem czosnkowym

KOLACJA I (DO WYBORU 1 RODZAJ)
• Bogracz z kładzionymi kluseczkami
• Gulasz z dzika z kluseczkami dyniowymi
• Gulasz drobiowy z warzywami i szczypiorkiem
• Boeuf Strogonow

Pakiet Złoty
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P r o p o z y c j a  m e n u .  .

KOLACJA II
2 PORCJE MIĘSA NA OSOBĘ 4 RODZAJE DO WYBORU

• Szaszłyki drobiowo wieprzowe
• Roladki drobiowe z pieczarkami i serem
• Schab po szwajcarsku
• Kurczak a'la pizza
• Schab po góralsku
• Karczek drwala z cebulką curry i serem
• Polędwiczka wieprzowa ze szpinakiem w cieście francuskim
• Golonko wieprzowe duszone w piwie na kapuście zasmażanej
• Karczek duszony na grillowanych warzywach z sosem koperkowym
• Łosoś z kruszonką ziołową na szpinaku

DODATKI
• Frytki stekowe
• Dufinki prowansalskie

SAŁATKI
(jeden rodzaj do wyboru)

• Sałatka grecka
• Sałatka grillowa

KOLACJA III
• Barszcz z krokietem mięsnym

WODA NIEGAZOWANA W DZBANKACH BEZ LIMITU
SOKI SERWOWANE W DZBANKACH BEZ LIMITU

NAPOJE GAZOWANE 0,2L (PEPSI , MIRINDA , 7-UP , WODA GAZOWANA ) BEZ LIMITU

kontakt
tel. 663-937-487

stara.palmiarnia.manager@gmail.com
Rybnik 44-270, ul. Józefa Rymera 44

Pakiet Złoty

mailto:stara.palmiarnia.manager@gmail.com
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P r o p o z y c j a  m e n u .  N a  p r z y j ę c i a  w e s e l n e  o r g a n i z o w a n e  w  t y g o d n i u
u d z i e l a m y  r a b a t u .

Od naszego lokalu dla Młodej Pary 
dodatkowo w cenie gwarantujemy:

• Apartament dla nowożeńców
• Przywitanie Pary Młodej chlebem i solą
• Lampka szampana na powitanie
• Dekoracja stołu w wersji standardowej
• Dla gości weselnych rabat na wynajem pokoi

Dla gości preferujących dietę wegetariańską, wegańską 
i ze specjalnymi zaleceniami dietetycznymi - menu ustalamy

indywidualnie.

Dzieci do lat 3: bezpłatnie
Dzieci do lat 7: -50% ceny

Pakiet Srebrny
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

ZUPA
DO WYBORU:

• Rosół z makaronem
• Zupa krem z pieczonych białych warzyw z cebulą dymką i grzankami

DRUGIE DANIE
DO WYBORU 2,5 PORCJI MIĘSA NA OSOBĘ 6 RODZAJÓW 

(W TYM 1 RODZAJ W SOSIE)
• Rolada wołowa i wieprzowa
• Tradycyjny kotlet schabowy
• Roladki drobiowe z brokułami
• Kieszeń drobiowa farmerska
• Sznycel drobiowy po włosku
• Eskalopki z indyka w migdałach
• Filet z kurczaka z pomidorami i mozzarellą
• Roladki drobiowe z grzybami i serem
• Rogal wieprzowy faszerowany żurawiną i serem wędzonym
• Gniazda drobiowe faszerowane szpinakiem i grzybami leśnymi
• Kula schabowa faszerowana porem szynką i serem
• Pieczeń z karkówki szpikowana warzywami i czosnkiem
• Łódeczka drobiowa ze smażoną papryką, szynką i serem
• Udko z kaczki

Pakiet Srebrny
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

MIĘSA SERWOWANE NA OSOBNYCH PÓŁMISKACH Z SOSEM
• Policzki wieprzowe duszone w czerwonym winie z warzywami
• Eskalopki z indyka saute w sosie śmietanowym z pieczarkami i zielonym
groszkiem

DODATKI SKROBIOWE
• Kluski śląskie białe i ciemne
• Ziemniaki z wody z koperkiem

SAŁATKI I SURÓWKI CZTERY RODZAJE DO WYBORU
• Sałatka z czerwonej kapusty
• Surówka z białej kapusty z ogórkiem i koperkiem
• Surówka z białej kapusty z melonem i chrzanem
• Colesław z kapusty białej i czerwonej
• Surówka z marchewki z porem i jabłkiem
• Buraczki z cebulką

KAWA HERBATA BEZ LIMITU

DESERY DO WYBORU 1 RODZAJ
• Puchar lodowy z owocami i bitą śmietaną
• Maliny na gorąco z lodami

Pakiet Srebrny
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OPCJA II
DESERY SERWOWANE WIELOPORCJOWO W SALATERKACH 

(1 RODZAJ DO WYBORU)
• Deser truskawkowy z galaretką i bitą śmietaną
• Szpajza cytrynowa i czekoladowa
• Kopy kokosowe z owocami i bakaliami

TORT W CENIE (W WERSJI STANDARDOWEJ)

OWOCE W CENIE

CIASTA W CENIE 2 SZT/OSOBA

ZIMNA PŁYTA
• Wędliny wiejskie, mięsa pieczone (karkówka pieczona w ziołach,
pieczeń z kurczaka z warzywami, pasztet pieczony z dziczyzny), salami,
kabanosy, ser wędzony, Lazur, Camembert
• Tymbaliki z kurczaka
• Golonko w galarecie z chrzanem
• Camembert na ciepło z gruszką, żurawiną i orzechami
• Carpaccio z pieczonego buraka z fetą i orzechami
• Boczek karmelizowany z musem śliwkowym i marynowanym czosnkiem
• Ślimaczki z ciasta francuskiego z warzywami
• Śledzie w śmietanie z cebulką i jabłkiem
• Focaccia z konfiturą z pomidorów, curry i szynką szwarcwaldzką
• Pieczywo, masło

Pakiet Srebrny
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P r o p o z y c j a  m e n u .  

SAŁATKI DO ZIMNEJ PŁYTY 2 RODZAJE DO WYBORU
• Sałatka z brokułami i kurczakiem
• Sałatka z makaronem farfalle i łososiem wędzonym
• Sałatka z selera konserwowego ananasem, białą szynką i serem
• Sałatka Cezar z kurczakiem i grzankami
• Sałatka z makaronu ryżowego z gotowanym filetem z kurczaka, koprem,
świeżym ogórkiem i fetą
• Sałatka z marynowanej czerwonej cebuli z szynką i kukurydzą

CIEPŁY POCZĘSTUNEK W NACZYNIACH ŻAROODPORNYCH 
W TRAKCIE ZIMNEJ PŁYTY

• Nuggetsy z sosem czosnkowym

KOLACJA I (DO WYBORU 1 RODZAJ)
• Bogracz z kładzionymi kluseczkami
• Gulasz drobiowy z warzywami i szczypiorkiem
• Boeuf Strogonow

Pakiet Srebrny
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 KOLACJA II
2 PORCJE  MIĘSA NA OSOBĘ 4 RODZAJE DO WYBORU

• Szaszłyki drobiowo wieprzowe
• Roladki drobiowe z pieczarkami i serem
• Schab po szwajcarsku
• Kurczak a'la pizza
• Schab po góralsku
• Karczek drwala z cebulką curry i serem
• Polędwiczka wieprzowa ze szpinakiem w cieście francuskim
• Golonko wieprzowe duszone w piwie na kapuście zasmażanej
• Karczek duszony na grillowanych warzywach z sosem koperkowym
• Sola w sosie winno-maślanym

DODATKI
• Frytki stekowe
• Dufinki prowansalskie

SAŁATKI
(jeden rodzaj do wyboru)

• Sałatka grecka
• Sałatka grillowa

Kolacja III
• Barszcz z krokietem mięsnym

NAPOJE DODATKOWO PŁATNE WEDŁUG ZUŻYCIA

kontakt
tel. 663-937-487

stara.palmiarnia.manager@gmail.com
Rybnik 44-270, ul. Józefa Rymera 44

Pakiet Srebrny

mailto:stara.palmiarnia.manager@gmail.com


Propozy c j a  a t r ak c j i  
na  p r zy j ę c i u  

w e s e lnym 
o p c j e  d o d a t k o w o  p ł a t n e

• Udziec wieprzowy z ziemniakami opiekanymi i kapustą zasmażaną
serwowany przez szefa kuchni (40zł/osoba)

• Wiejski stół (30zł/osoba)

• Candy bar – desery serwowane na szwedzie (Mini Pavlowa, babeczki
sernikowe z białą czekoladą, zabajone z malinami, szarlotka z kruszonką
cynamonową, deserki choco-boons, galaretka kawowa z białą czekoladą 
i kremem, sernik na zimno straciatella, brownie, mini pączki ) - 14zł/sztuka

• Szwedzki stół z przekąskami typu finger food (16zł/sztuka)

• Barman na weselu - cena ustalana indywidualnie

W celu poznania szczegółów naszej oferty prosimy o kontakt telefoniczny
z Managerem.

kontakt
tel. 663-937-487

stara.palmiarnia.manager@gmail.com
Rybnik 44-270, ul. Józefa Rymera 44

mailto:stara.palmiarnia.manager@gmail.com

